Comercializacion y regulacion de la carne

ecoldgica en Cantabria
Maria Rafaela Gutiérrez, ingeniera agronoma-inspectora del CRAE-
Cantabria (Consejo Regulador de Agricultura Ecologica)

Esquema de trabajo:

A. Vision general del control que realiza el C.R.A.E.-Cn a nivel de explo-
tacién ganadera:

Visita a la explotacion:

Comprobacién de la documentacién.

Visita a las parcelas que componen la unidad agraria.
Toma de muestras.

Control documental.

Revision de instalaciones y almacenes.
Alimentacién.

Levantamiento del acta.
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B. Control del traslado del animal
C. Control del matadero:

» Recepcion.
» Matanza.
» Sala de refrigeracion.
» Sala de oreo.
» Sala de despiece.
» Despiece.
» Envasado al vacio.
» Distribucion.
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A. Visién general del control que realiza el C.R.A.E-Cn a nivel
de explotacién ganadera:

En este punto no me voy a detener demasiado. Simplemente os quiero
dar unas breves pinceladas del control que se esta llevando desde el Con-
sejo Regulador de Agricultura Ecolégica en explotaciones ganaderas.

Previa entrega de la solicitud de inscripcién en el C.R.A.E-Cn, examino
la documentacién y, una vez que compruebo que esta completa, paso a
hacer la visita de inspeccién, en la que compruebo todas las parcelas
agrarias que componen la unidad vy, si tengo que tomar muestras de
tierra tomo de una de ellas, a la vez que compruebo que los animales
estan crotalizados.

El siguiente nivel de mi trabajo es controlar el apoyo documental que lleva
el ganadero, que debe estar recogido en el libro de cria ecolégica disefa-
do para ello. En este libro, el ganadero debe anotar las materias primas
que entran en la explotacion, los animales que salen de ella, la alimenta-
cién del ganado en cada mes del aio, tratamientos veterinarios, etc.

Més tarde, visito todas las instalaciones que constituyen la unidad (nave
o invernales), anotando las deficiencias que pudiese encontrar en cuan-
to a espacio, ventilacién, iluminacién e higiene.

En la siguiente fase, compruebo en qué consiste la racién de los animales
existentes, visito el almacén y veo el origen de los alimentos que hay y el

tipo de medicamentos que el ganadero pudiese estar usando.

Finalmente, levanto un acta en la que reflejo todo lo visto y la firmamos
conjuntamente el operador y yo.

Posteriormente paso a explicar el traslado del animal.

B. Control del traslado del animal

El animal es trasladado en un camién de tal forma que se impide, en la
medida de lo posible, que éste se rompa una pata o se golpee. El trasla-
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do de este animal al sitio de destino ird acompanado de un volante de
circulacion en el cual deben figurar los siguientes datos:

» Origen del animal.

» Destino del animal; que puede ser otra explotacién o bien un mata-
dero, como ha ocurrido con todos los animales sacrificados hasta ahora.

» Persona o entidad que los compra, en nuestro caso, y hasta el dia de
hoy, D. Rafael Bezanilla.

» Datos del animal (crotal, edad en meses, peso vivo, etc.).

Este documento se emitira por cuadriplicado y una copia quedard en ma-
nos del ganadero productor, otra sera para el matadero o explotacién de
destino, otra para la sala de despiece y otra para guardar en el C.R.A.E.-Cn.

El animal que va a matadero siempre debe llegar a éste como muy
tarde a las 5:00 de la tarde del dia anterior a la matanza, y debe ser
comunicada su llegada al C.R.A.E.-Cn, teniendo esta hora como limite.

C. Control del matadero:

Una vez estd el animal en el matadero, se recepcionara en un box
exclusivo para este tipo de animales, el cual no puede compartir con
animales que no sean ecoldgicos.

Si el animal llegase con mas de un dia de antelacién, se le acompanara
con comida ecoldgica para el tiempo de permanencia en el matadero.

La matanza se realizara a primera hora de la manana (7:00 a.m.), sin
ningln contacto con otro animal que no sea ecoldgico, y con las instala-
ciones limpias y desinfectadas.

La canal del animal ird siempre acompafada por una de las orejas del
animal, en la cual perdurara el crotal que nos va a marcar la trazabilidad
de este animal.

Antes de pasar a la bascula, se les colocan cuatro precintos en cada

cuarto que recogen la siguiente informacion:
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» N2 crotal.
» Cuarto de que se trate.
» Afojo, vacuno mayor, etc.

Cuando la canal ha sido pesada y clasificada por el clasificador del ma-
tadero, compruebo la clasificacién y el peso, y paso a marcar ésta con
sellos de tinta que, junto con los precintos colocados, la identificaran
como ecolégica frente a otras canales.

De aqui pasa a la cdmara de refrigeracién y ocupa una via especial del
polipasto para impedir que se confunda con otras. Mas tarde, pasa a la
camara de oreo y, de ahf, dependiendo del oreo que necesite, pasard en
el dia convenido a la sala de despiece.

Una vez en la sala de despiece, se comienza éste a primera hora de la
manana (6:00 6 7:00 a.m). Cuando se termina de despiezar, se coloca en
cada pieza una etiqueta identificativa imposible de manipular y que siem-
pre ha de ser visible para el consumidor, hasta que la pieza se acabe.

Se envasa al vacio y se almacena en una camara en la cual hay un
espacio reservado para la carne ecolégica. De alli pasara a la carniceria
el dia que toque reparto.

Como podéis observar, en ningtin momento el n? del crotal del animal
abandona a éste (antes y después del sacrificio y del despiece), con lo
cual aseguramos su trazabilidad.

De este modo, el consumidor podrd saber todo lo que concierne a este
animal en el momento que lo solicite, incluso podra visitar la explota-

cién en la que ha sido criado.

El matadero y la sala de despiece deben llevar también un libro en el
cual se reflejen todos los datos relativos al animal.
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